
ABENDKARTE

WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.



Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1 = Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = Erdnüsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrüchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf

11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere

Geschmorte Gänsebrust
Apfelrotkohl · Orangenjus · Dörrobst

Kartoffelklöße
7, 9, 12

Crème brûlée Tarte
Masala-Zwetschgen · Sabayon

1, 3, 5, 7, 8, 12

Gebratene Geflügelleber
 Balsamico · Pinienkerne · Apfelsorbet

Schalottenconfit · Kartoffelstroh
1, 7, 9, 10, 12

3-Gang: 68 €
4-Gang mit Suppe: 78 €

Samtsuppe
von Esskastanie & Kokos

9, 12

optional

GENUSSMENÜ
“Gänsezeit”

Unsere eigens abgestimmte Weinbegleitung erwartet Sie
im Anschluss an unsere Genussmenüs.



Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1 = Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = Erdnüsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrüchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf

11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere

Kürbisgnocchi
Lauchzwiebel · Kirschtomate

Steirische Kerne & Öl · Wintertrüffel
1, 3, 9, 12

Crème brûlée Tarte
Masala Zwetschgen · Sabayon

1, 3, 5, 7, 8, 12

Carpaccio von der Ringelbete
gebackener Ziegenkäse

geräucherte Schwarzwurzel · Shisokresse
7, 9, 10, 12

3-Gang: 58 €
4-Gang mit Suppe: 68 €

Samtsuppe
von Esskastanie & Kokos

9, 12

optional

GENUSSMENÜ
“Wald & Wiese”

Unsere eigens abgestimmte Weinbegleitung entdecken Sie
auf der folgenden Seite.



WEINBEGLEITUNG
“Gänsezeit”

WEINBEGLEITUNG
“Wald & Wiese”

2024 Iphöfer Scheurebe trocken
Hans Wirsching · Franken

Gebratene Geflügelleber

2024 Weißburgunder “Alte Reben” trocken
Kilian Hunn · Baden

Samtsuppe von Esskastanie & Kokos

2023 Spätburgunder “Unplugged” trocken
Weingut Kreuzberg · Ahr

Geschmorte Gänsebrust

2017 Scheurebe Spätlese
Reichsrat von Buhl · Pfalz

Crème brûlée Tarte

2024 Sauvignon Blanc trocken
Reichsrat von Buhl · Pfalz

Carpaccio von der Ringelbete

2024 Weißburgunder “Alte Reben” trocken
Kilian Hunn · Baden

Samtsuppe von Esskastanie & Kokos

2023 Chardonnay trocken
Dreissigacker · Rheinhessen

Kürbisgnocchi

2017 Scheurebe Spätlese
Reichsrat von Buhl · Pfalz

Crème brûlée Tarte

3-Gang: 29 €
4-Gang: 35 €



Vorspeisen
ZUM AUFTAKT.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1 = Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = Erdnüsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrüchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf

11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere

18 €

Gebratene Geflügelleber
Balsamico · Pinienkerne · Apfelsorbet Schalottenconfit · Kartoffelstroh
1, 7, 9, 10, 12

Carpaccio von der Ringelbete
gebackener Ziegenkäse · geräucherte Schwarzwurzel · Shisokresse
7, 9, 10, 12

17 €

Samtsuppe von Esskastanie & Kokos
9, 12

13 €

Kraftbrühe vom Weiderind
Gemüserauten · Walnuss-Feigen-Ravioli
1, 3, 7, 8, 9, 12

14 €

WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.



Hauptgänge
AUS UNSERER KÜCHE.

Geschmorte Gänsebrust
Apfelrotkohl · Orangenjus · Dörrobst · Kartoffelklöße
7, 9, 12

42 €

Winterkabeljau
im Sud von Limetten-Kokos gedämpft
Orangenfrischkäse-Risotto · Yuzukarotten 
4, 7, 9, 12

39 €

Kürbisgnocchi
Lauchzwiebel · Kirschtomate · Steirische Kerne & Öl · Wintertrüffel 
1, 3, 9, 12

29 €

Wildgulasch
Schalottenconfit · Kürbisgnocchi · Wildpreiselbeeren
1, 3, 9, 12

36 €

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1 = Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = Erdnüsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrüchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf

11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere

WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.



Nachspeisen
ZUM ABSCHLUSS.

Mousse von Lebkuchen & Schokolade
Baumkuchen · Aniskirschen
1, 3, 7, 8, 11, 12

Crème brûlée Tarte
Masala Zwetschgen · Sabayon
1, 3, 5, 7, 8, 12

Internationale Käseauswahl
Reblochon · Manchego · Deichkäse · St. Savarin
Roquefort Papillon · Traubenchutney · Feigenbrot
1, 3, 5, 7, 8, 9, 10, 11, 12

15 €

15 €

18 €

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1 = Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = Erdnüsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrüchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf

11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere

WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.


	GENUSSMENÜ
	“Gänsezeit”
	Gebratene Geflügelleber
	Balsamico · Pinienkerne · Apfelsorbet Schalottenconfit · Kartoffelstroh
	optional

	Samtsuppe
	von Esskastanie & Kokos
	Geschmorte Gänsebrust
	Apfelrotkohl · Orangenjus · Dörrobst Kartoffelklöße

	Crème brûlée Tarte
	Masala-Zwetschgen · Sabayon
	3-Gang: 68 €
	4-Gang mit Suppe: 78 €
	Unsere eigens abgestimmte Weinbegleitung erwartet Sie
	im Anschluss an unsere Genussmenüs.


	GENUSSMENÜ

	“Wald & Wiese”
	Carpaccio von der Ringelbete
	gebackener Ziegenkäse
	geräucherte Schwarzwurzel · Shisokresse
	optional

	Samtsuppe
	von Esskastanie & Kokos
	Kürbisgnocchi
	Lauchzwiebel · Kirschtomate
	Steirische Kerne & Öl · Wintertrüffel

	Crème brûlée Tarte
	Masala Zwetschgen · Sabayon
	3-Gang: 58 €
	4-Gang mit Suppe: 68 €
	Unsere eigens abgestimmte Weinbegleitung entdecken Sie
	auf der folgenden Seite.


	WEINBEGLEITUNG

	“Gänsezeit”
	2024 Iphöfer Scheurebe trocken
	Hans Wirsching · Franken

	2024 Weißburgunder “Alte Reben” trocken
	Kilian Hunn · Baden
	2023 Spätburgunder “Unplugged” trocken
	Weingut Kreuzberg · Ahr



	2017 Scheurebe Spätlese
	Reichsrat von Buhl · Pfalz

	WEINBEGLEITUNG

	“Wald & Wiese”
	2024 Sauvignon Blanc trocken
	Reichsrat von Buhl · Pfalz

	2024 Weißburgunder “Alte Reben” trocken
	Kilian Hunn · Baden

	2023 Chardonnay trocken
	Dreissigacker · Rheinhessen

	2017 Scheurebe Spätlese
	Reichsrat von Buhl · Pfalz
	3-Gang: 29 €
	4-Gang: 35 €

	WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.

	Vorspeisen
	ZUM AUFTAKT.
	Gebratene Geflügelleber
	18 €

	Carpaccio von der Ringelbete
	17 €

	Samtsuppe von Esskastanie & Kokos
	13 €

	Kraftbrühe vom Weiderind
	14 €

	WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.

	Hauptgänge
	Geschmorte Gänsebrust
	Apfelrotkohl · Orangenjus · Dörrobst · Kartoffelklöße
	42 €

	Winterkabeljau
	im Sud von Limetten-Kokos gedämpft
	Orangenfrischkäse-Risotto · Yuzukarotten
	39 €

	Kürbisgnocchi
	Lauchzwiebel · Kirschtomate · Steirische Kerne & Öl · Wintertrüffel
	1, 3, 9, 12
	29 €

	Wildgulasch
	Schalottenconfit · Kürbisgnocchi · Wildpreiselbeeren
	36 €

	WEIN. GENUSS. GASTLICHKEIT.

	Nachspeisen
	ZUM ABSCHLUSS.
	Mousse von Lebkuchen & Schokolade
	Baumkuchen · Aniskirschen
	15 €

	Crème brûlée Tarte
	Masala Zwetschgen · Sabayon
	1, 3, 5, 7, 8, 12
	15 €

	Internationale Käseauswahl
	Reblochon · Manchego · Deichkäse · St. Savarin
	Roquefort Papillon · Traubenchutney · Feigenbrot
	18 €



