“Wintergenuss”
25. & 26. Dezember

Cremesuppe von Esskastanie

Aniscrumble
1,3,9,12

Geschmorte Gansebrust

Apfel-Rotkraut | in Nussbutter geschwenkte KartoffelkloR3e

Portwein-GewuUrzjus
7,9, 12

OdCT'

Auf der Haut gebratenes Loup-de-Mer-Filet

Rote-Beete-PUree | sautierter gruner Spargel | Velouté
4,7, 9,12

oder

Orangen-Frischkise-Risotto

sautierte Pilze | confierte Kirschtomaten | Kresse
7,9, 12

Nougatkiichlein

Zwetschgen | Gluhweinreduktion

Mandeleiscreme
1,3,5,7 8 11, 12

75 €

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.
1= Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = ErdnuUsse, 6 = Soja, 7 = Milch, 8 = Schalenfrlchte, 9 = Sellerie, 10 = Senf
11 = Sesam, 12 = Sulfite, 13 = Lupine, 14 = Weichtiere
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